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obsah cukru,
poruchy mechanizdcie, bielkovina,
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Sil-All Maize+
potlééa neZiadicu
prirodzend mikrofléru
a riadi fermentdciu
Ziaducim smerom
hned' v prvych diioch
po zasildZovani.




Aké hlavné prinosy,

md Sil-All Maize+ pre moju sildz2

RYCHLEJSIA FERMENTACIA A LEPSIA KONZERVACIA

Pésobenie bakterii Propionibacterium acidipropionici

Rychle spotrebovanie kyslika

_} podporuje maximdlnu
P acidilactici rychlost fermentdcie.
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+ enzymov Rychla fermentdcia urychlene

(amyluzy) L. ve ,
Neosetrend sildz inhibuje neziadice

mikroorganizmy, ktoré spésobuji
kazenie sildZe, a tym chréni:
+ susinu
skrob _> cukor + energiu
+ bielkoviny
) . + stravitelnosf
Sil-All Maize+ .. . .
o ——Si]-All Maiz + potencidl produkcie mlieka
Cas + potencidl produkcie mésa
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INHIBICIA NEZIADUCICH MIKROORGANIZMOV

BEZ SILALL MAIZE+ SO SILALL MAIZE+ Poéas fermentdcie Sil-All Maize+
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Prostrednictvom homofermen-
tativneho kvasenia, ktoré
vyvolalo Sil-All Maize+,

sa cukry premiefiaji priamo

na kyselinu mlie¢nu a to

pri minimdlnych stratdch susiny.
Fermentécii tak dominuje
Ziaddca kyselina mlieéna

a vyslednd sildz mé vysokd
nutriénd hodnotu a chutnost.

RASTLINNE CUKRY KYSELINA MLIECNA VYSOKO CHUTNA SILAZ

Kvalita silaze
neovplyviuje len
hodnotu krmiva,

ale mé taktiez priamy
vplyv na zdravie
a welfare zvierat.
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KUKURICNA SILAZ, 35% SUSINY KUKURICNA SENAZ, 35% SUSINY

mieato: Chovudtsho, Stara Raca, 2013 mizsto: ZD Bubhary, Coshi, republiha, 2013
LEPSIA STABILITA POCAS SKLADOVANIA RYCHLEJSIA FERMENTACIA, LEPSIE UCHOVAVANIE SUSINY
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Porovnanie sildze (30% susiny) osetrenej : ry<|:1 ost rermentacie
Sil-All Maize+ a neosetrenej: +uchovavanie susiny

+ predlzenie stability silaze

do zadiatku zahrievania o 3 dni KUKURIENA SILAZ, 35% SUSINY

+ znizenie strat pri fermentacii 0 6,1% wieat: 2D Gublany, Coshi republiha, 2013
+ zvy$enie obsahu kyseliny mlieénej o 10% farma Stara Raca, Chorudtsho, 2013
+ zniZenie obsahu etanolu 0 27% - NAJMENSI ROZVOJ KVASINIEK

i kontrola @ Sil-All Maize+

+ prednostné konzumécia kravami

Percentage of alcohol
o
o
o

Stara Raca Bulhary

+ inhibicia kvasiniek (niZ3ia produkcia alkoholu)
+ chutnost
+ aerobnd stabilita

POROVNANIE NEOSETRENEJ SILAZE A SILAZE OSETRENEJ SIL-ALL MAIZE+ VYKONANE V ROKU 2013

LEPSIA OCHRANA SUSINY A ZLEPSENA STABILITA

PLODINA SUSINA (%) ZVYSENIE OBSAHU ZVYSENIE STABILITY PO OSETRENI SIL-ALL MAIZE+
NAVYSENIE OPROTI
HODINY NAVYSE NEOSETRENEJ SILAZI
kukurica 30 +1.4% + 75 hodin 378%
kukurica 35 +9.3% stabilna* stabilna*

Hodnotenie stability pocas 140 hodin. Sildz oSetrena SIL-ALL MAIZE+ ostala stabilna pocas celej doby hodnotenia.

Distributor: Schvalené EU (EC N 1831/2003)
- Premix silaznych aditiv uréeny
k pouzitiu pri vSetkych krmovinach
a druhoch zvierat, ktory ma potencial

zlepsovat vyrobu silaze
a zvysovat jej aerobnu stabilitu.
Nie vSetky produkty su k dispozicii
. . na vSetkych trhoch a suvisiace
qu&h«fuuth? tvrdenia nie su schvalené

vo vsetkych regiénoch.
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