
Sil-All 4x4+
pre dobrý výkon 
vo všetkých smeroch

Schválené EU (EC N 1831/2003)
- Premix silážnych aditív určený
k použitiu pri všetkých krmovinách
a druhoch zvierat, ktorý má potenciál
zlepšovať výrobu siláže
a zvyšovať jej aerobnú stabilitu. 
Nie všetky produkty sú k dispozícii
na všetkých trhoch a súvisiace
tvrdenia nie sú schválené
vo všetkých regiónoch.

 

enquiries@sil-all.com
www.sil-all.com

VÝSLEDKY POKUSOV

miesto: Polnohospodárska komora Schleswig Holstein,  
Neemecko 2014

miesto: Oddeelenie výživy zvierat, Univerzita Krakov,  
Polsko 2014

Štatistická významnosť (p<0,05):
+  nižšia pH, lepšia konzervácia
+  

+  vyšší obsah kyseliny mliečnej
+  nižšia strata sušiny

Štatistická významnosť (p<0,05):
+ nižšie pH
+  

+  nižšia produkcia etanolu (menší rozvoj kvasiniek)
+   

+  nižšia aktivita kvasiniek pri odbere

TRÁVNA SENÁŽ, 37% SUŠINY

TRÁVNA SENÁŽ 58% SUŠINY

miesto: Polnohospodárska komora Schleswig Holstein,  
Neemecko 2014

miesto: Oddelenie výživy zvierat, Univerzita Krakov,  
Polsko 2014`

Štatistická významnosť (p<0,05):
+ nižšie pH
+  

+ nižší obsah kyseliny maslovej (menej kazenia)
+  nižší obsah amoniaku (viac ochránených bielkovín)
+  dlhšia stabilita (4-5 dní navyše)

Štatistická významnosť (p<0,05):
+  nižšie pH, ktoré je známkou lepšej konzervácie
+  vyšší pomer kyseliny mliečnej vs. kyseliny octovej
+  nižší obsah alkoholu a amoniaku (menší rozvoj

kvasiniek a lepšia ochrana bielkovín)

TRÁVNA SENÁŽ, 35% SUŠINY

LUCERNA, 58% SUŠINY
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MENŠIE STRATY, VYŠŠÍ ZISK
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vyšší pomer kyseliny mliečnej
vs. kyseliny octovej (rýchlejšia fermentácia)

vyššia stabilita pri výrobe siláže
(nižšie pH pri otvorení)
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RASTLINNÉ CUKRY KYSELINA MLIEČNA VYSOKO CHUTNÁ SILÁŽ
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TRÁVA LUCERNA HRACH/FAZUĽA

PRIROZDENÉ SAPROFYTICKÉ BAKTÉRIE

Aké riziká hrozia,  
ak Vaša lucerna nie je ošetrená?

Aké hlavné prínosy   
má Sil-All 4x4+ pre moju siláž?

Ako Sil-All 4X4+ zlepšuje 
fermentačný proces?

1

3

Sil-All 4X4+
potláča nežiadúcu
prirodzenú mikroflóru
a smeruje fermentáciu
žiaducim smerom
hneď v prvých dňoch
po silážovaní. 

 

 

Rýchle spotrebovanie kyslíka
podporuje maximálnu
rýchlosť fermentácie 

Homofermentatívnym kvasením
vyvolaným Sil-All 4X4+
sa cukry priamo premieňajú
na kyselinu mliečnu a to
pri minimálnych stratách sušiny.
Fermentácii dominuje
žiadúca kyselina mliečna
a výsledná siláž má vysokú
nutričnú hodnotu a chutnosť. 

Neošetrená siláž

Čas

Kvalita siláže
ovplyvňuje nie len
hodnotu krmiva,
ale má aj priamy
vplyv na zdravie
a welfare zvierat. 

 

 

RÝCHLEJŠIA FERMENTÁCIA A LEPŠIA KONZERVÁCIA

2
Sil-All 4X4+ obmedzuje množenie
nežiadúcich mikroorganizmov
počas fermentácie, zabraňuje im
v degradácii bielkovín
a spotrebovávaniu energie
a sušiny siláže. 

BEZ SIL-ALL 4X4+ SO SIL-ALL 4X4+

Čas (dni) Čas (dni)
nežádoucí bakterie
příznivé bakterie
pH
kvasinky
ztráty sušiny

BEZ SIL-ALL 4X4+ SE SIL-ALL 4X4+

Čas (dny) Čas (dny)
nežiadúce baktérie
priaznivé baktérie
pH
kvasinky
strata sušiny

INHIBÍCIA NEŽIADÚCICH MIKROORGANIZMOV

NIŽŠIE STRATY ŽIVÍN VEDÚ K MAXIMALIZÁCII PRODUKČNÉHO POTENCIÁLU

PRIRODZENÉ
SAPROFYTICKÉ BAKTÉRIE
PRÍTOMNÉ V KRMOVINE

+ 1 000 000
PRIAZNIVÝCH BAKTÉRIÍ

Rýchla fermentácia rýchlo inhibuje
nežiadúce mikroorganizmy,
ktoré spôsobujú kazenie siláže,
a tým chráni:

 

+ sušinu
+ energiu
+ bielkoviny
+ strávitelnosť
+ potenciál pre produkciu mlieka
+ potenciál pre produkciu mäsa
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RIZIKÁ
NEKVALITNEJ

SILÁŽE

prchavé kyseliny,
koliformné baktérie

poruchy mechanizácie,
nesprávna aplikácia

hnojiva

FAKTORY PRO
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obsah cukru,
bielkovina,

sušina

NÍZKE OBSAHY
ŽIVÍN

STRATA HODNOTY
KRMIVA

ROZVOJ KVASINIEK
A PLESNÍ

ROZVOJ
KLOSTRÍDIÍ

ZAHRIEVANIE



RASTLINNÉ CUKRY KYSELINA MLIEČNA VYSOKO CHUTNÁ SILÁŽ

M
IK

RO
BI

O
LO

GICKÉ FAKTORY

LID
SK

Ý
/M

EC
HANIZAČNÍ FAKTO

R

TRÁVA LUCERNA HRACH/FAZUĽA

PRIROZDENÉ SAPROFYTICKÉ BAKTÉRIE

Aké riziká hrozia,  
ak Vaša lucerna nie je ošetrená?

Aké hlavné prínosy   
má Sil-All 4x4+ pre moju siláž?

Ako Sil-All 4X4+ zlepšuje 
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